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e Absolute Flexibilitat g
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Komplizierte Eingaben wie Garzeit, Temperatur
und Garraumklima entfallen vollstandig durch
automatische und intelligente Garprozesse.
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Egal ob Fleisch, Fisch, Gefltgel, Beilagen oder
Backwaren, das SelfCooking Center® erkennt,
was, wie groB3 und wie viel und

gart alles auf den Punkt.
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Herzlich Willkommen zum Themenspecial ,Italien” B B

Kochen Sie gemeinsam mit RATIONAL
Kachenmeistern und weiteren Kollegen aus der
Branche und testen Sie das SelfCooking Center®
in der Praxis.

Erleben Sie in nur zwei Stunden, wie Dank

des SelfCooking Center® von RATIONAL

Speisen der italienischen Kiiche perfekt gelingen.
Genau nach lhren Vorstellungen.

Und das immer wieder!

Fur Sie ist die Teilnahme kostenlos.

Wir freuen uns auf Sie.

"Ho fatto praticamente i salti mortali per trovare il tempo per il seminario. Ma ne é valsa

la pena, perché ogni minuto si é rivelato prezioso. Ero cosi tanto stressato in cucina da non aver
piu tempo per altro. Il TeamCooking Live mi ha mostrato come posso offrire ai miei ospiti una
maggiore varieta con un minor dispendio di risorse, oltre ad offrire una qualita migliore

e soprattutto costante.”

Michele Magnocavallo, Chef de Cuisine, Villa Torre Quarto di Cerignola

.Im Prinzip hatte mich das SelfCooking Center® schon auf der Messe liberzeugt. Obwohl RATIONAL
Marktfiihrer ist, wollte ich jedoch kein Risiko eingehen - wie bei jeder Investition. Das kostenlose
TeamGaren Live Seminar war die Gelegenheit, auf die ich gewartet habe. Hier konnte ich in einer
realen Kiichen-Umgebung alles ausprobieren — unter Anleitung eines RATIONAL-Kiichenchef’s. Er ist
ein Profi wie ich. Das war ein echter Austausch zwischen Kollegen ohne jegliche Verpflichtung. Das
hat mich sehr positiv Gberrascht.”

Theo Penati, Kiichenchef, Restaurant Pierino Penati di Vigano Brianza

“Di promesse se ne possono fare tante, ma il TeamCooking Live per me é stato una prova
inconfutabile. E stato sufficiente togliere I'arrosto dal SelfCooking Center® per capire

le sorprendenti potenzialita del forno SelfCooking. Il risparmio effettivo & del 20%

delle materie prime senza contare la riduzione delle ore lavoro. E’ un investimento che

si ripaga in pochissimo tempo.”

Giorgio Nardelli, Rettore dell’Ordine dei Maestri di Cucina



